Minicrociere lungo la costa adriatica

Menu di bordo:
risotto alla marinara
frittura mista di pesce
patate fritte
acqua naturale e vino bianco (fermo)

Elenco ingredienti ed allergeni:
risotto alla marinara: utilizziamo riso Scotti "classico” condito sugo di pesce composto da calamari, gamberi, seppie,
cozze, vongole, aglio con un battuto di olio extra vergine di oliva, cipolla, scalogno, prezzemolo, pomodoro e sfumato con
vino bianco; al risotto viene aggiunto il brodo di pesce, quest'ultimo preparato con gamberi, calamari, dado Knorr di
pesce, pomodoro (sale e pepe g.b.)

frittura di pesce: fritto di calamari, gamberi, fettuccine di totano, farina 00, fritto in olio di semi di girasole, fette di limone
(sale e pepe q.b.)

ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
CONTENUTI NEI PIATTI SOMMINISTRATI
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I'organizzazione di bordo non prevede menu alternativi di carne, vegetariani, vegani, celiaci, ecc, al menu di pesce
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